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Saglikli yasamak icin gerekli olan kosullarin basinda yeterli ve dengeli beslenme gelir.
Giiniimiiz insani beslenme ihtiyacini karstlamak icin sadece eve bagimli degildir. Degisen yasam
sartlart ve sosyal yasantidaki hareketlilik nedeni ile bireyler en az bir ogiinii ev diginda
karsilamaktadir. Disarida yemek yeme, yiyecek - icecek sektoriiniin gelismesine ve rekabetin
artmasina yol agnustir.

Yiyecek - icecek iiretimi ve servisini yapan igletmelerin temel hedefi hizmet verdikleri grubun besin
ihtiyacint karsilamanin yaninda onlara en ideal, kaliteli ve saglikli iiriin ve hizmet sunarak farklilik
yaratmaktir. Kalitenin on planda tutuldugu yiyecek - icecek isletmelerinde yemeklerin iiretildigi ve
sunuldugu kosullar onem tasir. Mutfak ve servis alanlarinin dogru tasarlanmasi, diizenlenmesi i
verimini arttiracagt gibi iiriiniin kaliteli ve hijyenik olmasinida saglayacaktir. Fakat endiistriyel
mutfaklarda kaliteli iiriinler tek basina yeterli degildir, eksiksiz bir alt yapi, modern temizlik araclarinin
kullanimi ve hijyenik kosullarin saglanmast bu isin olmazsa olmazidir. Onemli olan yiyeceklerin
tiretiminden tiiketimine kadar olan her asamada sanitasyon ve hijyen kurallarimin calisanlar tarafindan
uygulanmasudrr.

Burada kurmus oldugumuz mutfaklarda ogrenciler; yiyeceklerin hazirlanma, pisirme, saklama ve
servis asamalart ile uyulmasi gereken sanitasyon ve hijyen ilkeleri konusunda bilgi edinecek, evde ve
calisma alanlarinda bunlart uygulayabileceklerdir. Calisma ortamlarinin temizligini saglayarak, saglikl
ve hijyenik yiyecek iiretimi ve servisi yapacak, yiyecek - icecek ve turizm sektoriiniin aradigi eleman
ozelliklerine sahip olacaklardir.

Genel amag ogrenciye uygun ortam saglandiginda yiyecek ve ¢alisma ortami hijyenini
sagliyabilecek, ilkelere uyacak, bu bilgileri giinliik yasaminda ve is ortanunda kullanabileceklerdir.
Amaglar;

1. Yiyeceklerin hazirlama, pisirme, saklama ve servis asamalart konusunda mevzuat ve
sistemlere uygun calisma ortamlart olusturabilme.

2. Mutfakta hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun yiyecekler hazirlayip servise hazir hale
getirebilme

3. Mutfakta hijyen ve sanitasyon kurallarin uygulayarak giivenli calisma ortami
hazirlayabilme

4. Mutfakta hijyen ve sanitasyon kurallarint uygulayarak ekipman hijyenini sagliyabilme.

5. Mutfak ortaninda gida giivenligi ile ilgili mevzuat ve sistemlere uygun olarak ekipman ve

diizen sagliyabilme.

Giintimiiz gida sektorii ekonomik degeri giderek artan bir
endiistri kolu haline gelmigstir. Siirekli artan sehir niifusu
ile beslenme, toplum sagliginin korunmasinda,
tilke ekonomisinde ve kalkinmada temel islevierden
birisi haline gelmistir. Emek yogun bir sistem gerektiren gida c €
sektorii, tarumsal tiriinlerin degerlendirilmesi,sanayiye
hammadde temini, istihdama katkist ve halkin dengeli
beslenmesi ile dogrudan iliskili olup, diinyadaki tiim
lilkelerde sosyo-ekonomik acidan stratejik bir oneme
haizdir. Gida sektorii tarim sektoriinden sagladigi

bitkisel ve hayvansal hammaddeyi besin elementlerini 3
kaybetmeden ve sagliyabilecegi en uzun raf omriinii @ TSE-ISO-EN
] A8 / A . 9000

kazandirarak tiiketime hazir hale getiren bir koldur.Firma

olarak gida endiistrisine hizmet veren dayamkl tiiketim _ TORKIYE 1809000 TURKIYE URUN
A ) HIZMET YETERLILIK KALITE GUVENCE SERTIFIKASI
mamiilleri imalati yapan bir kurulusuz. BELGESI SISTEMI
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MUALLA SELCANOGLU OTELCILIK VE TURIZM
MESLEK LISESI YERLESIM PROJESI
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ASQILIK MUTFAG!
1 2 ATAHAN  PASIANMAZ TEKEVYELl TEZGAH 120%60x85
Poslcalik Etrafi apk, Taban rafl, evye 40°90°25 ¢om,
2 3 ATAMAN  PASLCALISMA TEZGAHI (Taban rafl) B0B0ES
4 1 ATAHAN  PASLBICAK STERILAZATORU(10 bigakiik,0.5 kw)]  sor12xsn
5§ 1 ATAHAN  PASI AYARLANABILIR ISTIF RAFI{4 perfore rafli)  135esbx1ss
6 1 ATAHAN  PASIDIZ KUMANDALIEVYE S0c&Sx25
7 1 ATAHAN PASLHUYEN PASPASI 90x Pt
& 1 ATAMAN PASLBONE GALOS DISPANSER] 60x25x80
El 1 ATAHAN  PASL.DOLAPLI TEZGAH [Kapil,ara rafir) D 0xBS
w 1 ATAMAN  PASL.D.GAZLI KUZINE (4 agik ocak,1 firinii, 0mb  sox70x8s
. ] 11 10 ATAHAN  PASLD.GAZLI OCAK (20 mbar) $0x 2030
12 13 ATAHAN  PASLANMAZ SET UST( ARA TEZGAH 20x70x30
13 13 ATAHAN  PASLSET ALTI TEZGAH (Taban rafii) 80x 0k 55
14 £ ATAHAN  PASLAN MAZ RAF 200x 3085
15 1 ATAHAN  PASL.D.GAZLIIZGARA(1/2 dilz, 1/2 ol ukiu, 20 mbe  gox0x30
[ ] g5 1 ATaman  PASLELK U FRITSZ(380 V, Cift sepetil, S kw) 80k 70x30
17 1 ATAHAN  PASL.MALZEME DOLABI 120x60x160
Pasl cellk Etrafi kapah kopl,3 are rafl,
18 ATAKAN  PASL.DUVAR TIPI FILTRELI DAVLUMBAZ 360120550
19 1 ATAMAN  PASI.ORTATIP FILTRELI DAVIUMBAZ 760x200x50
I { 20 1 esstesmcssss PASLELK U KONVEKSIYONEL FIRIN 90x87x8S
Paslcelik 6 adet GN1/1x65 teps! kaposie| 380 volt. 11 kw,
KIZ W.C. ERKEK W.C. MUDUR YRD. 200 1 ATAHAN  PASLFIRIN ALT TEZG AHI (Teps! rayii) 90x85x85
15.80 m? 15.80 m? ODASI 21 1 wewwsci PASLDEPO TIP|BUZDOLABI (GN2/1,0.55 kw) e82:201
Paslgelik ek kapi), 700 It kopesitel sofutma=2,+8 ~C,
29 1 weamsows PASLDEPO TIPIDERIN DONDURUCUIGN2/1,0.78  70x82¢201
Posl el tek kopi, 700 It kapasitel sodutma-18 ¢
PASTACILIK MUTFAG]
1 2 ATAHAN  PASI ANMAZ TEK EVYELI TEZG AH 120x60x85
Pasl celik Etrofi apk, Tabon rafievye40*40%25 cm,
2 3 ATAHAN  PASL CALISMA TEZGAHN! (Taban raffi) B0x60x85
4 1 ATaHAN PASL BICAK STERILAZATORU(10 bicaklik,0.5 kw)]  Soxi2x60
5 1 ATAHAN PASLAYARLANABILIR ISTIF RAFI(4 perfore rafly)  13sxsox155
6 1 ATAHAN PASL DIZ KUMANDAL EVYE S0x45x25
7 1 ATAHaN  PASLHIIYEN PASPAS! 070
O o O 8 1 ATAHAN PASLBONE GALOS DISPANSER/ 60x25x50
TAVAD £l 4 ATAHAN  PASI HAMUR HAZIRLIK TEZGAHI 200wE0NES
Pasl pelik Etrafi apik rafsiz 30 mm kainh§indo mermer toblaiisimsz,
0 4 ATAHAN  PASLANMAZ UN SEKER ARABASI S0x70x65
1 F ] ATAHAN  PASL D.GAZLI OCAK (20 mbar] 40x70x30
2 3 ATAKAN  PASLANMAZ SET UISTU ARA TEZGAH 20x70x30
— HUYEN ALAN KORIDOR 13 3 ATAHAN PASLSETALTI TEZGAH [Taban rafl) BOx7OXSS
39.75 m* F7] 2 ATAHAN  PASL HAREKETL TEZGAH (Taban rafir) 137x60x85
1 | & PLANET MIKSER (380 volt,0.55 k) 108
| 1 SETUSTUMIKSER (220 volt, 1 kw) 45k
Elk. 7 a1 ATAHN  PAS| MALZEME DOLABI 120%60%160
Pasl gelik £trafi kapal kapil3 ars rafll
18 1 ATAKAN  PASLDUVARTIPI FILTRELl DAVIUMBAZ 360x120x50
| 1 ecsaces PASLELK L KONVEKSIYONEL FIRIN 2087485
| Paslgelik.5 adet GN1/1x85 teps kaposinel 3580 voltll kw.
| 200 1 ATAHAN  PASLFIRIN ALT TEZGAHI (Tepsi rayl) Q0uiSaiS
I 2 g eeessncn PASI DEPO TIP] BUZDOLABI (G N2/1 055 kw) 0x82x201
I ASANSOR Pasl gelik.tek kapl.700 Itkopostel sofutme:2,48 °C.
| 2 1 =esmosa pAS) DEPO TIP] DERIN DONDURUCU(GN2/1,0751 mxs2c201
i Pasl celiktek kopill, 700 [tkopostel sofutmo:-28 7€,
' BULASIKHANE
| 22 1 ammaN  PASLTEK EVYEL MAKINA GIRIS TEZGAHI M TES
I Pasl gelik Etafi opk rafsz.evye50%80 %25 cm,siperma hunil Bas ket kang)
220 1 TEZGAH TIPI SPREY UNITESI
el ATAHAN  PASL.COP ARABAS! fopaoxs0
28 28 23 1 AN PASLMAKINA CIKIS TEZGAHI {Taban rafli) 120x75:85
24 1 ATABAN  PASL.DUVAR TIPI FILTRESIZ DAVIUMBAZ 100 100x50
MEMUR 2Z5 3 ATAHAN  PASLAYARLANABILIR ISTIF RAFI(4 perfore rafi))  135xsDxi1ss
QDASI g'é" :sli'R 26 1 ATAHAN PASLKAZAN YIKAMA EVYES/ 120xB0:60/90
20.90 m? Posl gellk Etraf) ook rafsizhavusiv, 2gora tablaly
28 wa 1 DUVAR TIPI sPREY UniTes]
27 1 eoesaeos-a0 PASLGIYOTIN TIP BULASIK MAKINASI EBXE8X 14D
Pasl celtk 1000 tabak/soat kopasitel 380 V.11 low,
DERSY, . ¥T 1 ATARAN  PASLSETALTI YAG TUTUCU P
A50m vi 5 ATAMN _PASLYERIZGARASI wsx3nas
DEPO
78 28 5 ATARAN  PASLAYARLANABILIR STIF RAFI(4 dliz rafii) 135K50x155
SERVIS UYGULAMA
30 1 ATAHAN  PASLSERVIS ARABASI (3 rafli) 55¢80%85
31 1 ATAWAN  PASLTEPSIARABASI EOXE7XI00
2 | 3 PASL.CHAFINGDISH (Elk.il, diiz kapakdr) S0xTxIZ
33 1 ATAMAN  SOGUK TESHIR ONITESI 150470:85
34 1 ATAHAN  PASL.DUVAR RAFI (Cift sira) 15003030
35 3  coemsaoss CAY KAHVE MAKINASI 1x3Ewa3
| BE PASLSERVIS BANKOSU S0x50:85
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